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MINISTERIO DE ECONOMÍA, PLANIFICACIÓN Y DESARROLLO 
OFICINA NACIONAL DE ESTADÍSTICA 

PROCESO DIRIGIDO A MIPYMES 

COMPRAS VERDES 

Co pra Menor ONE-DAF-CM-2024-0045 "CONTRATACIÓN DE SERVICIO DE 
CA ERING PARA LAS ACTIVIDADES DE NOVIEMBRE-DICIEMBRE DE 
DIF RENTES ÁREAS DE LA INSTITUCIÓN". 

2.1 bjeto de la Compra Menor 

Con tituye el objeto de la presente convocatoria a la Compra Menor ONE-DAF-CM-20240045 
"C NTRATACIÓN DE SERVICIO DE CATERING PARA LAS ACTIVIDADES DE 
NO IEMBRE-DICIEMBRE DE DIFERENTES ÁREAS DE LA INSTITUCIÓN", de 
acu rdo con las condiciones fijadas en el presente Pliego de Condiciones Específicas. 

La ficina Nacional de Estadística, de conformidad con el Artículo 8, numeral 2 del 
Dec eto No.416-23 sobre Compras y Contrataciones Públicas de Bienes, Servicios y Obras, 
ha t mado las medidas previsoras necesarias a los fines de garantizar la apropiación de 
fon os correspondiente, dentro del Presupuesto del año 2024, que sustentará el pago de todos 
los ienes adjudicados y adquiridos mediante la presente Compra Menor. Las partidas de 
fon os para liquidar las entregas programadas serán debidamente especializadas para t-al ___ 
fine , a efecto de que las condiciones contractuales no sufran ningún tipo de variació rante/Jl:\\ 
el ti mpo de ejecución de este. l> .. ,.,,.,~ 
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Los servicios serán pagados dentro de los treinta (30) días hábiles lueg AS 
entrega la factura del servicio prestado. 

El ago será realizado de la siguiente manera: 

Lo pagos se realizarán de acuerdo con las siguientes condiciones: 
Crédito de 30 días luego de ser recibida la factura por actividad recibida conforme. 
El proveedor debe de contemplar la retención del 5% que realizan instituciones del 
Estado según Ley No.253-12, deducible del pago de ISR para los suplidores del 
Estado. Esta retención se realiza y se emite carta de certificación de retención para 
cada pago. 
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El roveedor no estará exento de ningún pago de impuestos y por tanto será el único 
res onsable por el pago de los gravámenes sobre las sumas percibidas bajo el mismo. 

2.4 isponibilidad y Adquisición del Pliego de Condiciones 

Los oferentes interesados ueden remitir manifestación de interés a resentar oferta 
den ro de la fecha establecida en crono rama de actividades. 

El resente Pliego de Condiciones estará disponible para quien lo solicite, en la Oficina 
Nac onal de Estadística (ONE), ubicada en la Avenida México esquina Leopoldo 
Na rro, Edificio de Oficinas Gubernamentales Juan Pablo Duarte, piso 9, Santo 
Do ingo, Distrito Nacional, República Dominicana, en el horario de 8 :3 O a.m. a 3 :00 p.m. 
de 1 nes a viernes, en la fecha indicada en el Cronograma de actividades y en la página Web 
de institución, www.one.gob.do, y en el portal administrado por el Órgano Rector, 

.com rasdominicana.0ov.do para todos los interesados. 

cualquier información adicional comunicarse con la División de Compra y 
Con rataciones en el teléfono 809-682-7777 Ext. 2646, correo electrónico: 
mar a.brito á)one. ob.do 

2.5 escripción de los Bienes o servicios: 

Lot I: catering para actividades del Departamento de Planificación: 

1 

Charla Semana de la Calidad 

Cantidad de participantes: 80 
Lugar: Salón de eventos CAGEFl, piso 6 (Ministerio de Hacienda) 
Fecha: 13/11/2024 
Horario: 9:00 a.m. a 12:00 p.m. 
Monto disponible RD$175,000.00 

Especificaciones técnicas del servicio: 

Picadera preenvasaéla: envases ecológicos 

• Sandwichitos de tuna bañados en salsa de ajonjolí. 
• Pastelitos de queso crema con puerro 
• Mini pincho de pollo 
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• Wrap de jamón y queso 
• Postre: Coco horneado (deben venir separado) 

Bebidas: piña colada y fruit Puch. 

Montaje: 
• 3 mesas rectangulares con mantelería con bambalinas para la 

colocación de alimentos. 
• Servilletas en su servilletero, jarras para servir jugos. 
• 3 mozos. 
• Neverita con hielo, con su pala de servir. 
• Jarra de servir jugos 

2 

3 

Charla/panel conmemoración día Internacional de la NO violencia contra la 
Mujer: Sensibilización Violencia de género y salud. 

Cantidad de participantes: 50 
Lugar: ONE, piso 8 
Fecha: Mes noviembre, pendiente definir 
Horario: 9:00 a.m.-12prn 
Monto disponible RO$! 00.000.00 

Estación de café permanente: cremora, azúcares diversas, removedores de 
café, vasos ecológicos desechable, servilletas con servilleteros., 2 botella de agua 
tetrack por persona. 

Picadera preenvasada: envases ecológicos. 
• Sandwichitos de tuna bañados en salsa de ajonjolí. 
• Pastel itos de queso crema con puerro 
• Mini pincho de pollo 
• Wrap de jamón y queso 
• Postre: Coco horneado ( deben venir separado) 
• Jugo de naranja natural 
• Vasos desechables biodegradable 
• 1 mozo 
• Neverita con hielo con su pala de servir 
• Jarra de servir jugos 

Lanzamiento Certificación 1SO-9001:2015 

Cantidad de participantes: 60 
Lugar: ONE, piso 8 
Fecha: noviembre-diciembre (pendiente confirmar) 
Horario: 10:00 a.m.-12pm 
$200.000.00 

Estación liquida permanente: café, cremora, 2 botella de agua Tetrapak por 
persona. Taza con café. 
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Picadera tipo canapé: 

• Pastelitos de pollo horneado 
• Montaditos de queso crema y puerro y prosciutto 
• Mini sándwiches de atún sellado en salsa de ajonjolí 
• Mini pincho de pollos con pimentones en salsa teriyaki 
• 1 opción vegana: enviar menú de bocadillos para selección 
• Piña colada 
• Jugo naranja 
• Postre: coco horneado, mini brownie 

Montaje: 

• 3 mesas con manteles con bambalinas 
• 1 O mesa tipo cóctel 
• 1 O pucheros con follaje ruscu 
• 4 plantas ornamentales con su tarro 
• 4 mozos 
• Neverita con hielo con su pala 
• Servilletas cuadradas suficientes. 
• Cristalería general: platos picadera, tenedores, vasos para doble servicio. 

Taza de café, Bandejas suficientes. 

4 
Capacitación Manejo de Riesgo y Oportunidades/ Acciones Correctivas 
(Causa y Raíz) 

Cantidad de participantes: 25 
Lugar: pendiente confirmar 
Fecha: noviembre o diciembre pendiente confirmar 
Horario: 10:00 a.rn.- l 2pm 
Monto disponible R.D$50,000.00 

Picadera pre-empacado ecológica 

• 4 bocadillos salados: enviar menú para opciones 
• 1 opción dulce (coco tierno) 
• Jugo de naranja 
• 1 mozo 
• 1 mesa con mantel con bambalina 
• Nevera con hielo con su pala de servir 
• Servilletas en su servilletero 
• Jarra para servir jugo 

1 - 
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Lot 11: servicios de catering para actividades de la Dirección de Estadísticas 
De ográficas, Sociales y Ambientales. 

Pre upuesto: RD$175,000.00 

. -IDtems Bescrt ción 

1 

Reunión cierre primera fase proyecto/ Presentación de resultados AEClD. 

Cantidad de participantes: 50 
Lugar: Pendiente de confirmación. 
Fecha 04/12/2024 
Horario: 10:00 a.m. a 12:00 p.m. 
Monto disponible RD$95,0000 

Especificaciones técnicas del servicio: 

Estación líquida permanente: café. leche, cremora, azúcares diversas (blanca, 
crema y dieta) tazas doble uso, cucharitas, 2 botellas de agua Tetrapak por 
personas. Bandeja con Galletas saladas diversas. 

Picadera finamente emplatada con 5 bocadillos salados y 2 dulces: 

• 
• 
• 
• 

• 
• 
• 

Pastelitos de res horneado . 
Croqueta de pollo 
Canapé de prosciutto con queso crema con puerro 
Mini pinchos de pollo con pimientos, cebolla (que los cortes sean 
adecuados) 
Sanchitos de tuna sellado con ajonjolí 
Postres: coco horneado y muffin de guineo y de zanahoria 
Jugo de naranja natural y piña colada 

Nota: deben permanecer calientes y finamente emplatados 

Montaje: 
• Cristalería: copas doble uso, para agua y para jugos para doble servicio. 
• Neverita con hielo 
• 
• 
• 

• 
• 

3 mozos 
Montaje: 
3 mesa rectangulares: con mantelería con bambalina, colores blanco o 
crema. 
50 sillas Tiffany 
8 mesa de coctel con puchero con follaje . 

2 

,¡ r: 
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Taller construcción de indicadores sociales a partir de integración de distintas 
fuentes: 

Cantidad de participantes: 35 
Lugar: Ambiente de capacitación de la ONE 
Fecha: 27/11/2024 
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Horario: de 9:00 a.m., a 12:00 a.rn 
Monto disponible RD$80,000.00 

Especificaciones técnicas del servicio: 

Estación de café permanente: café, crernora, leche, chocolate en polvo 2 botella 
de agua Tetrapak por persona, té, agua caliente, azúcares diversas (blanca, 
morena y dieta. Taza doble uso con su platos y cucharitas. Servilletas en 
serví l letero 

Picadera pre-empacado ecológico: 

4 bocadillos salaclos,jugo natural, postre y frutas: 

• Pastel itos de res 
• Mini pincho ele pollo, cebolla y ajíes 
• Wrap ele tuna. 
• Sándwiches de queso crema con puerro 
• Frutas picadas envasada: manzana verde, kiwi, lechosa, melón, etc. 
• Postre: coco tierno debe venir separado en una bandeja 
• Jugo ele naranja natural 

Montaje 
• 1 mozo 
• Nevera con hielo con su pala ele servir 
• Vasos en cristal para jugo 
• Servilleta con su servilletero 

LO E 111: servicios de catering para actividades de la Dirección de Normativas y 

1 Minas 

Cantidad de participantes: 40 
Lugar: Ministerio ele Energías y Minas 
Fecha: noviembre o diciembre pendiente confirmar 
Horario: 10:00 a.m.-1 .pm 
Moto disponible RO$! 00,000.00 

Estación de café permanente: Café, crernora, leche, chocolate en polvo, azúcares (j) 
diversas, tazas doble uso, cucharitas. 3 botella ele agua tetrack por persona. Bandeja 
con galletas saladas diversas. 
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Refrigerio: 

• 4 opciones saladas: enviar menú para opciones 
• 1 opción dulce 
• Bandeja de frutas 

Nota: el refrigerio debe estar montado a primera hora del día junto con la estación 
liquida. 

Almuerzo: 
Moro habichuelas negra o Guandules 
Pechuga al ajillo 
Bacalao a la Vizcaya 
Papas gratinadas 
En salda primaveral con tomates cherres /aderezo 
Postre: coco tierno 
Jugo de naranja natural 
Refrescos 

Montaje: 

• 5 mesas redondas 
• 40 sillas 
• Mantelería general 
• 2 mozos 
• Jarras para servirjugos 
• 6 pucheros con follaje ruscu 
• 4 mesas retangures con su mantel y bambalina para la colocación de café, 

alimentos y registro 
• Nevera con hielo suficiente con su pala de servir 
• Cristalería general: platos, utensilios de comer, servir, etc. 
• Servilletas con su servilletero 

2 
Conformación Usuarios Estadísticas Especializadas. 
Cantidad de participantes: 35 
Lugar: pendiente 
Fecha: 20 noviembre 
Horario: 10:00 a.m.v l 2pm 
Monto disponible RD$60,000.00 

Estación de café permanente: Café, leche, cremora, chocolate polvo, azúcares 
diversas, tazas doble uso, cucharitas, 2 botella de agua tetrack por persona. 
Bandeja con galletas saladas diversas. 

Picadera: 

• 5 bocadillos salados (colocar una opción vegana_: Favor enviar opciones 
de menú para selección 

• 1 o ción dulce: coco tierno 

. -~ O Oficina Nacional <le Estadistica RD-ONE O Q CI) ONERD_ www.one.gob.do .:, 



SNCC.P. 003 - Pliego Estándar de Condiciones Específicas para Bienes y Servicios Conexos 

• .1 ugo de naranja y fruit Puch 

Montaje: 

• 2 mesas rectangulares con su mantelería 
• Jarras para servir jugos 
• Neverita con hielo con su pala de servir 
• Cristalería general 
• 1 mozo 
• 5 mesas redondas con mantelería 
• 5 pucheros con follaje ruscu 
• 40 sillas 

LO E IV: servicios de catering para actividades del Departamento de Comunicaciones: 

1 

Taller Team Bulding -equipo comunicaciones. 

Cantidad de participantes: 25 
Lugar: Pendiente de confirmación. 
Fecha 20/12/2024 
Horario: 10:00 a.m. a 12:00 p.m. 
Monto disponible RD$82,250.00 

Especificaciones técnicas del servicio: 

Estación líquida permanente: café. cremora, removed ores de café, vasos 
ecológicos, Azúcar diversa, 3 Botella de agua en Tetrapak por persona, Bandeja 
de pastelitos de pollo y croquetas, Jugo Natural naranja. 

Almuerzo: 
• Moro Habichuela negra o guanclules 
• Arroz con puerro, tocineta con plátano maduro 
• Cerdo horneado baño con salga de ciruela. 
• Pollo a la King 
• Lasaña ele res 
• Ensalada rusa 
• Papas gratinadas 
• Pastel en hojas, con mayonesa y ketchup 
• Telera 
• Jugo ele naranja 
• Refrescos diversos. 
• Pastel navideño 

•: .,, 
¡ 'i:" 
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Montaje: 
• Cristalería General 
• Neverita con hielo con su pala de servir 
• 2 mozos 
• 3 mesa rectangulares: con mantelería con bambalina, colores blanco o 

crema. 
• 25 sillas Tiffany 
• 5 mesas con su mantelería 
• Mantelería general 
• 5 pucheros ruscu 

LO E V: servicios de catering para actividades de la Escuela Nacional de Estadística: 

Pre upuesto RD$52,000.00 

ftems Dese ni ción · 

1 

Taller Team Buldiog ENE 

Cantidad de participantes: 20 
Lugar: Pendiente de confirmación. 
Fecha 20/12/2024 
Horario: 10:00 a.m. a 12:00 p.m. 
Monto disponible RD$52,0000.00 

Especificaciones técnicas del servicio: 

Estación líquida permanente: chocolate con leche, café, cremora removedores, 
azúcares diversas, vasos ecológicos desechable para chocolate y café, 2 fardo de 
agua. 

Refigerio: picadera preempacada 

• 4 variedades saladas -enviar opciones de menú 
• Shot de frutas envasado /cucharitas para comer 
• Servilletas 

Almuerzo: 

• Moro de guandules o habichuela negras 
• Pastelón de berenjenas 
• Pastelón plátano maduro 
• Carne de cerdo asada 
• 1 opción para persona vegana: enviar opciones menú. 
• Ensalada primaveral 
• Jugo de naranja y frui puch 
• Refrescos 
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Montaje: 
• 2 mesa rectangulares 
• Vasos, platos, utensilio comer desechables biodegradables 
• 1 mozos 
• Nevera con hielo con su pala de servir 
• Servilletas 

Nota: la comida debe venir en bandeja desechables. 

servicios de catering para actividades del Departamento de Recursos 

1 
Cantidad de participantes: 400 
Lugar: ONE 
Fecha 02/12/2024 
Horario: 7:00 a.111. 
Monto disponible RD$206,800.00 

Brindis: 

• Chocolate de agua. 
• Chocolate con leche. 
• Vasos biodegradables de 7oz. decorados de navidad, para servir. 

Picadera empacado en envases biodegradable: 

• rollos de crema de pollo. 
• sandwichitos de jamón y queso. 
• Pastelitos. 
• Minicinamon rol!. 

2 
Actividad del viernes temático diciembre. 

Cantidad de participantes: 400 
Lugar: ONE 
Fecha 06/12/2024 
Horario: 7:00 a.111. 
Monto disponible RD$ l 00,000.00 
Brindis: 
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• Ponche sin alcohol, con huevo y sin huevo. 
• Galletas de vainilla redonda de navidad, en empaques individuales 

transparente. 
• Vasos biodegradables de 7oz con decoración navideña, para servir. 

Las fertas técnicas presentadas no deben ser capturas de pantalla de este pliego de 
con iciones, el proveedor deberá elaborarlas de acuerdo con el servicio que nos están 
ofre iendo. 

Previo al evento se confirmará la ubicación (para los que no están definidos). 
Los oferentes deberán presentar menú detallado por día en su oferta para evaluación 
( en los casos que se solicitan). 
Las ofertas sin menú detallado de lo cotizado no serán evaluadas. 
Refrigerios empacados en envases biodegradables (los indicados en las 
especificaciones técnicas). 
Por cada tipo de evento el proveedor, como parte de su propuesta, necesita establecer 
el rango de variación aceptado para no comprometer la calidad de respuesta y los 
estándares de servicio que se acuerden. 
Para las actividades que no estamos colocando los menús detallados, es necesario que 
presenten el menú de las variedades que tengan disponibles para elegir previo al 
evento. 
Los empaques para los servicios pre-empacado deben ser de material ecológico 
y/o biodegradables. 
Para los servicios que se requieren agua deben ser en Tetrapak (no botellas 
plásticas) 

Cro ograma de actividades 

ACTIVIDADES PERÍODO DE E.JECUCIÓN 

Pu licación llamada ª participar Desde el viernes 25 de octubre 2024 
Per odo para realizar consultas 
por parte de los interesados 28/10/2024 03:00 a.m. 
Re nión aclaratoria o cional 
Pla o para emitir respuesta 2911012024 con ultas interesados 

05/11/2024 
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Con ultas y/o solicitudes de aclaración 

la fecha límite del plazo que establece el cronograma del proceso, los oferentes 
inte sados podrán solicitar aclaraciones o formular consultas sobre el procedimiento de 
cont atación de que se trata, ante alguna duda o falta de claridad sobre algún punto de estas 
espe ificaciones técnicas. Para estos fines, serán formuladas en físico o por medio digital al 
corr o de referencia. 

2.10 Lugar entrega de Suministro 

Los servicios serán entregados en esta sede central, centros de actividades de la ciudad y 
otra localidades del interior del país. Los oferentes deben contemplar en su oferta el costo 
de d chas movilidades a los lugares establecidos a desarrollar las actividades fuera de la sede 
cent al. 

2.11 Presentación de Propuestas Técnicas y Económicas "Sobre A" y "Sobre B" 

Las fertas se presentarán en un Sobre cerrado o cargado al Portal Transaccional de Compras ----- y C ntrataciones y rotulado con las siguientes inscripciones: .. 
klP\JIÚ(A-oo:.~IC""" 

~ tCOf'ol0M~~ACt0"' 
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~ "--- .. ,-~ 
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ºo ~~ 
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NOMBRE DEL OFERENTE 
(Sello social) 
Firma del Representante Legal 

COMITÉ DE COMPRAS Y CONTRATACIONES 
OFICINA NACIONAL DE ESTADÍSTICA 
Referencia: ONE-DAF-CM-2024-0045 
Dirección: Avenida México esquina Leopoldo Navarro, Edificio 

de Oficinas Gubernamentales Juan Pablo Duarte, 
piso 9, Santo Domingo, Distrito Nacional, República 
Dominicana. 

Teléfono: 809-682-7777 Extensiones 2646 
Correo electrónico: maria.brito@one.gob.do 

Este Sobre contendrá en su interior Propuesta Técnica y Económica. La Oferta Económica 
deb á presentarse en pesos dominicanos (RD$). Los precios deberán expresarse en dos 
deci ales XX.XX, que tendrán que incluir todas las tasas, impuestos y gastos que 
corr spondan, transparentados e implícitos según corresponda. 

El O erente será responsable y pagará todos los impuestos, derechos de aduana, o gravámenes 
que ubiesen sido fijados por autoridades municipales, estatales o gubernamentales, dentro 
y fu ra de la República Dominicana, relacionados con los bienes y servicios conexos a ser 
sum nistrados. 

Los recios no deberán presentar alteraciones ni correcciones y deberán ser dados en la 
uni ad de medida establecida en el Formulario de Oferta Económica. 
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En os casos en que la Oferta la constituyan varios bienes, solo se tomará en cuenta la 
coti ación únicamente de lo evaluado CONFORME en el proceso de evaluación técnica. 

ue fueren observadas durante el acto de a 
arte de los eritos desi nados. .-eu•~•.,Ó:.••"'"' ~ ~ ic0f'l<»'--,':l~t4.;''°" ~ ,, ' - 
isitos para el oferente: ; @ e S ~ ~ ... _ .. ,.-¡ 

• Debe tener la disponibilidad de los bienes y/o servicios requerido do ~, v<:i 
momento. COMP~~ ..,, __ _..,.. 

• Presentar menú de opciones en los casos de almuerzo y refrigerios con los 
montos estimados y montaje correspondientes. 

• Incluir transporte de los servicios. 
• Montaje y desmontaje. 
• Capacidad para trabajar de noche, fines de semana y en días feriados, 
• Los almuerzos y refrigerios deben tener garantías de higiene. 
• El suplidor debe contar con certificaciones de buena higiene y manipulación 

de alimentos de los últimos dos (2) años, siendo la Certificación ISO 22000 
preferible. 

• El suplidor como parte del portafolio debe presentar las muestras de 
vacunación de su personal y talleres de manipulación de alimentos de los 
últimos dos (2) años. 

• El suplidor debe contar con un sistema certificado de purificación de agua y 
mostrar el control de saneamiento del mismo. 

• El suplidor debe contar con instalaciones físicas en excelentes 
condiciones, contando con cocina industrial que incluya pantry frío y 
caliente, extractores, atrapamoscas, freezers higienizados, los cuales serán 
visitados previamente. 

• Debe remitir fotos de las cocinas donde serán preparados los alimentos. 
• En sus instalaciones, el suplidor debe contar con los insumos para los 

alimentos debidamente almacenados y señalizados para evitar contaminación 
cruzada. 

• El suplidor debe contar con reportes de fumigaciones recientes y de ser 
requerido contar con reportes anteriores. 

• Experiencia mínima de 2 años como suplidor en cuanto a elaboración y 
traslado de alimentos. 

• Mínimo tres (3) cartas y/ o contratos de referencias de empresas de 
servicio brindado con las fechas en las cuales fue contratada y que se establezca 
el volumen de despacho relativa al servicio en cuestión. 

• El adjudicatario, previo a la realización de cada actividad deberá presentar una 
cotización, la cual debe ser aprobada por la entidad contratante y, por 
consiguiente, con posterioridad a la prestación del servicio deberá presentar la 
factura correspondiente. 
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Doc mentación Por Presentar 
Los siguientes documentos deben ser aportados por los oferentes, debidamente 
sellados y firmados, dentro del plazo y hora establecida por el cronograma para su 
presentación. A partir del día y hora fijada para la finalización del plazo de 
presentación de ofertas, no se recibirán ninguna adicional. Las que sean recibidas 
fuera de ese plazo, serán rechazadas sin más trámite. 

1. Registro de Proveedores del Estado (RPE) con documentos legales 
administrativos actualizados, emitido por la Dirección General de Contrataciones 
Públicas. 

2. Formulario de información sobre el oferente, sellado y firmado (SNCC. F.042 1 
3. Formulario de Presentación de Oferta, sellado y firmado. (SNCC.F.034). ~ 
4. Oferta Técnica ( conforme a las especificaciones técnicas suministradas) "'"""~"•"~ 

Of<IOM\.-. 'P\.~11,.:C tol 5. Oferta Económica ( debe contener precio por ítem y total de oferta por lo @" ...... e (.) 
6. Fotos o imágenes de actividades similares realizadas. ~ 0 S 
7. Cartas de referencia o contratos de servicios, mínimo 3. ~ ~...- .. ,-- f 
8. Acreditación de experiencia, mínimo 3 años. ~;-0 "- v<::;; 
9. Certificación emitida por la Dirección General de Impuestos Internos (D ff[coMP~fl-~ 

donde se manifieste que el Oferente se encuentra al día en el pago de sus 
obligaciones fiscales. 

1 O. Certificación emitida por la Tesorería de la Seguridad Social, donde se manifieste 
que el Oferente se encuentra al día en el pago de sus obligaciones de la Seguridad 
Social. 

11. Certificación de MIPYMES o MIPYMES MUJER. (Proceso dirigido 
exclusivamente a MIPYMES ) 

12. Registro Mercantil Vigente. 
13. Copia de la cédula de la persona autorizada por la asamblea o un poder a firmar 

contratos. 
14. certificaciones de buena higiene y manipulación de alimentos de los últimos dos 

(2) años, siendo la Certificación ISO 22000 preferible. 

O rta Digital: Para la presentación de forma digital a través del Portal Transaccional del 
""S bre A y B"" sólo un original de cada documento y deberán firmarse en todas las páginas 
po el Representante Legal. 

mentos a presentar en el Sobre B: 

El s bre B debe ser entregado/cargado conjuntamente con el sobre A, según la fecha 
esta lecida por el cronograma del proceso. 

Los oferentes presentarán su oferta en moneda nacional (pesos dominicanos RD$), 
incl yendo impuestos. Las ofertas económicas deben presentar los detalles de insumos 
coti ados por actividad . 

. Formulario de presentación de oferta económica sellada y firmada. 
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Las Propuestas deberán contener la documentación necesaria, suficiente y fehaciente para 
de ostrar los siguientes aspectos que serán verificados bajo la modalidad "CUMPLE/ NO 
CU PLE": 

Ele ibilidad: Que el Proponente está legalmente autorizado para realizar sus actividades 
co erciales en el país. 

acidad Técnica: Que los Bienes cumplan con todas las características especificadas en 
ichas Técnicas. 

ase de Homologación 

Los Peritos levantarán un informe donde se indicará el cumplimiento o no de las 
Esp cificaciones Técnicas de cada uno de los Bienes ofertados, bajo el criterio de CUMPLE/ 
NO CUMPLE. En el caso de no cumplimiento indicará, de forma individualizada las 
raz nes. 

Los Peritos emitirán su informe al Comité de Compras y Contrataciones sobre los resultados 
de 1 evaluación de las Propuestas Técnicas "Sobre A", a los fines de la recomendación final. 

3.8 lazo de Mantenimiento de Oferta 

Los Oferentes/Proponentes deberán mantener las Ofertas por el término de treinta 
háb les contados a partir de la fecha del acto de apertura. 

3.9 valuación Oferta Técnica 

req 

l 

30) ,3, e" . 111ta~ "º~ 
~ icOt'º'°'\.., :~10 g,. ;~ es 
~ ~,~ .......... ,..-- ~ 
~ l'JO<"'" ~ 
1--;-, "'v 

Se valuará y comparará únicamente las Ofertas de las empresas que cumplan co 
O 

5fOMP~~c,, 
isitos de oferentes que se ajustan sustancialmente al presente Pliego de Condiciones. · · 

Las Propuestas además de cumplir con los requerimientos exigidos por la ley de 
compras y contrataciones y sus reglamentos deberán contener la documentación 
necesaria, suficiente y fehaciente indicada precedentemente, lo cual será evaluado 
mediante el criterio de calidad vs precio". · 
Las ofertas deben cumplir con todas las especificaciones técnicas. 
A los oferentes calificados se les solicitará presentar una muestra de los alimentos, 
serán considerados los aspectos: de calidad y sabor de los productos; entendiéndose 
que calidad consiste, en aspectos no grasosos tipo de productos utilizados en su 
elaboración y en cuanto al sabor: punto de sal y azúcar, entre otros a considerar 
mediante el análisis de la presentación y degustación de los alimentos. 
El/los peritos designados al efecto de la evaluación de las propuestas podrán realizar 
una supervisión aleatoria a las instalaciones físicas de los oferentes/proveedores para 
constatar las condiciones de higiene y calidad de los servicios ofrecidos. (Estudio de íJ) 
campo). Previo aviso, de considerar que sus instalaciones no reúnen las condiciones -f 
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de higiene y calidad, tomarán imágenes, levantarán informe y procederán a 
descalificar la oferta. 
Al momento de la visita se requiere que el personal se encuentre manipulando 
alimentos y que cuente con todas las indumentarias necesarias para tales fines, de 
manera que se garantice la inocuidad de los alimentos. 
Pasarán a la etapa de evaluación económica los oferentes que califiquen con los 
requerimientos técnicos y las instalaciones físicas de preparación de los alimentos. 
Para el caso de los alimentos es necesario que los oferentes/proponentes sean los 
productores directos de los alimentos. (Sin intermediarios). 

3.1 Evaluación Oferta Económica 

Se aluará y comparará únicamente las Ofertas que se ajustan sustancialmente al presente 
o de Condiciones Específicas y que hayan sido evaluadas técnicamente como 
FORME, bajo el criterio del menor precio ofertado. 

Lue o de analizar la documentación presentada, las muestras y confirmar la veracidad de las 
info maciones suministradas, los peritos procederán a indicar los lugares ocupados por cada 
ofer a. 

riterios de Adjudicación 

djudicación será decidida a favor del Oferente/Proponente cuya propuesta cumpla con 
specificaciones técnicas exigidas, cumpla con la documentación del sobre A, que tenga 
nor precio ofertado. 

Si s presentase una sola Oferta, ella deberá ser considerada y se procederá a la Adjudicación, 
si h hiendo cumplido con lo exigido en el Pliego de Condiciones Específicas, se le considera 
con eniente a los intereses de la Institución. 

Seg n reza el Artículo 78. Oferta más conveniente. La evaluación de las ofertas procurará 
que a adjudicación recaiga sobre aquella que resulte más conveniente, entendida como la 
que onstituye una mejor relación calidad-costo, menor precio o basada en calidad, según 
corr sponda, de acuerdo con los criterios de evaluación establecidos. 

5.1. Duración del contrato 

La uración del contrato que se genere por esta contratación será de seis (6) me 

5.1. Incumplimiento del Contrato 

nsiderará incumplimiento del Contrato: 
a. La mora del Proveedor en la entrega de los Bienes. 
b. La falta de calidad de los Bienes suministrados. 
c. El Suministro incompleto de los servicios solicitados y contratados, no a, 

aceptándose partidas incompletas para los adjudicatarios en primer lugar. v¡,, 
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equisitos de Entrega 
To s los bienes adjudicados deben ser entregados conforme a las especificaciones técnicas 
solí itadas, así como en el lugar de entrega convenido con la OFICINA NACIONAL DE 
ES ADÍSTICA (ONE), siempre con previa coordinación con el responsable de recibir los 
ser · cios previa coordinación con área responsable con fines de dar entrada a los bienes 
entr gados. 

bligaciones del Proveedor 
oveedor está obligado a reponer Bienes deteriorados durante su transporte o en cualquier 

otro momento, por cualquier causa que no sea imputable a la Entidad Contratante. 

estimase que los citados Bienes no son aptos para la finalidad para la cual se adquirieron, 
chazarán los mismos y se dejarán a cuenta del Proveedor, quedando la Entidad 
ratante exenta de la obligación de pago y de cualquier otra obligación. 

Pre entar impreso, firmado y sellado en caso de que la oferta se realice de manera física, 
y fi mado y sellado en caso de que sea digital, una comunicación en donde indique que 
ha ido informado sobre que, al culminar el servicio contratado, o entregado el bien, 
ser' evaluado por la Oficina Nacional de Estadística mediante el formulario de 

ación de proveedores en donde se hará constar los siguientes puntos: atención al 
te, calidad y cumplimiento de entrega, evaluación que será remitida al proveedor. 
proceso de evaluación interna de proveedores se realizará sin perjuicio de los 

pro esos contemplados en la ley No. 340-06 y su reglamento de aplicación entorno al 
inc mplimiento de proveedores. 

Titular 
Isaura Maria Abreu Diaz -De to. Comunicaciones. 

Laura J. Pereyra -Depto. Comunicaciones 
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